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Friulfruct 
Serata del 14 Aprile 2005 
 
Serata interessantissima e particolare che ci ha 
visti ospiti della Friulfruct presso lo 
stabilimento di Zona Industriale Nord a 
Spilimbergo. 

 
La struttura operativa in espansione si colloca 
tra le prime del Friuli e vanta una produzione 
di 140 mila  quintali, con tendenza ad arrivare 
ai 200 mila, per ottimizzare la produzione e 
gli ammortamenti degli impianti.  
Pur non essendo confrontabile con le strutture 
della Val di Non che arrivano ad una 
produzione di circa 3 milioni di quintali, la 
struttura è in netta espansione ed 
all’avanguardia nei sistemi di gestione e 
trattamento della mela. Il sig Guido, 
gentilissimo anche perché ha destinato parte 
del suo personale alle operazioni principali 
anche se fuori dell’orario di lavoro, ci ha 
illustrato quanto potrebbe essere la 
potenzialità produttiva del Friuli, definendola 
“enorme” sicuramente a prezzi anche 
competitivi rispetto al trentino, considerato 
soprattutto il prezzo inferiore del terreno nelle 
nostre zone. 
 
Condizione ad ogni modo fondamentale per la 
riuscita di ogni tipologia di progetto, è un alto 
livello qualitativo che oggi si impone per 
essere accettati da un mercato vasto, con 
richieste specifiche che si differenziano da 

regione a regione e che richiedono quindi una 
possibilità di forniture differenziate ma 
corrette ed ovviamente in tempo utile. 
Definisce chiaramente i limiti di quelle 
aziende che si pongono sul mercato per offrire 
la merce senza qualificazione rispetto a  
quelle che accettano di sottoporsi a marchio, 
marchio che ovviamente impegna ma 
qualifica l’azienda con prodotti che devono 
avere determinate e definite caratteristiche di 
acidità, livello zuccherino, colore ecc,. 
Mette purtroppo in evidenza anche la non 
facile accettazione da parte del Friulano della 
politica associativa che paga con grossi  
risparmi sulla logistica ed organizzazione 
specifica. 
 
Durante la visita all’interno della struttura 
operativa , Guido ci ha mostrato le varie 
attività di lavaggio, selezione, inscatolamento, 
pesatura confezionamento, incelofanatura, 
palettizzazione del prodotto, ovviamente ad 
alto livello di automatizzazione e con 
l’intervento dell’uomo solo in particolari 
trattamenti quali la posa nelle scatole in 
quanto la mela mal sopporta i colpi e le 
ammaccature. 

 
La marchiatura del prodotto con codici a barre 
e l’identificazione e rintracciabilità del 
prodotto dall’origine al cliente finale , gestito 
il tutto a livello informatico mette in evidenza 
la struttura certificata a norma ISO,  ma 
l’eccellenza del sistema si è vista nella 
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continua ricerca dell’automazione dei sistemi 
di vagliatura che permettono, con la nuova 
linea, di effettuare il lavaggio e la selezione di 
35 tipologie di prodotti per dimensione , 
colore ed altre caratteristiche solo attraverso 
un sistema laser computerizzato che permette 
di far convogliare le singole mele in appositi 
canali selezionati e di venire poi caricati in 
appositi contenitori per l’avvio al 
confezionamento o alle celle frigorifere, con 
opportuna codifica che ne mantiene la 
tracciabilità. 

 
 
Le celle frigorifere , enormi,  in atmosfera 
controllata tramite impianti che eliminando 
l’ossigeno fino a valori dell’1% ed 
arricchendo l’atmosfera con Azoto con 
opportuni separatori di gas, permettono poi di 
conservare la merce per lunghi periodi,. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

La visita alla sala dei gruppi frigoriferi e 
compressori, dotata di ovviamente grossi 
gruppi di separazione, il tutto gestito con 
PLC, ha completato una visita molto 
interessante. 

 
 
La cena , organizzata all’enoteca”La torre” è 
stata molto gradita in quanto vi si sono potuti 
gustare vari piatti a base di selvaggina 
ungulata di vario tipo, preparata con 
abbondanza ed in modo morbido. 
 
Durante la cena è proseguita la chiacchierata 
relativa a quanto visto, ma siamo inoltre stati 
informati dal presidente del service fatto alla 
locale Polizia Stradale, con regalo di un 
mosaico con lo stemma specifico del corpo da 
appendere all’esterno della ristrutturata 
caserma di Spilimbergo . 
 


